
    Österreichische Weinbruderschaft  
        H U M A N I T A S  ∙  V I N U M  ∙  V E R I T A S 

    Komturei Wien · Niederösterreich 
 

Der Komtureirat der Komturei Wien Niederösterreich 
der Österreichischen Weinbruderschaft 

lädt ein zur Verkostung zum Thema 
 

Schaumwein  
von Frizzante bis Champagner 

(mit Buffet) 
 

           
 

am Montag, 02. November 2026  
um 17:00 Uhr 

im Hotel Rathaus Wein & Design 
1080, Lange Gasse 13 

 
Wir freuen uns, zu dieser Veranstaltung die  

 
 
 

Weinbrüder mit ihrer Begleitung, 

 
die Legaten und Damen der Lega del Chianti, Piviere di Vienna 

 
sowie unsere Gäste zu begrüßen. 

 
Kosten für Mitglieder: € 80, -- pro Person; Kosten für Gäste: € 90, -- pro Person 

Bezahlung vorab mittels Banküberweisung  
(Details siehe Beilage zur Veranstaltung). 

 
Wir ersuchen um Eure Zu- oder Absage bis längstens 26. Oktober 2026 

per Tel. Nr.: 0664/811 94 95 oder E-mail  eder-manfred@aon.at 
 

 
 

Dipl. -Ing. Walter Brada 
Komtur der Komturei Wien, Niederösterreich 

Der Österreichischen Weinbruderschaft 

mailto:eder-manfred@aon.at


 

 
Österreichische Weinbruderschaft 

Komturei Wien · Niederösterreich 

 
 

 
 
 
 

Details zur Veranstaltung 
 

Beim Thema Schaumweine denken wir an Feiern von besonderen Momenten, pri-
ckelnde Lebensfreude, Korken knallen lassen und eine gewisse Leichtigkeit des Le-
bens. Dem wollen wir bei unserer nächsten Veranstaltung nachspüren.  
 
Wir werden diesmal die verschiedenen, gängigen Arten von Schaumweinen (auch 
international) vorstellen und kennen lernen. Welches sind die Unterschiede in Pro-
duktion und im Geschmack?  
 
Verkostet werden folgende Schaumweine, begleitet von jeweils dazu passenden 
Häppchen (Buffet vorläufig beispielhaft):  
 
 

• Proseccco und Perlwein, Frizzante  
begleitet von z.B. Prosciutto, Oliven, Parmesan, Crostini 
 

• Sekt und Winzersekt 
begleitet z.B. mit Beinschinken, Kren 

 

• 2x Cava 
 

• 2x Franciacorta  
beides begleitet z.B mit geräuchertem Lachs, geräucherter Forelle, Dill-
Yoghurt, Oberskren  

 

• 2x Cremant 
 

• 2x Champagner  
beides begleitet z.B. von Flammkuchen oder Quiche Lorraine, Häppchen mit 
rotem Kaviar 

 
 
 
 
 
 
 



Beilage zur Veranstaltung: 
 
 
Liebe Weinbrüder und Gäste,  
 
wir möchten darauf hinweisen, dass zusätzliche Konsumationen der Teilnehmer 
(Kaffee, Schnaps, Bier …) von den Teilnehmern selbst bezahlt werden müssen, 
sofern das nicht vom Pauschalpreis abgedeckt und dies separat bekannt gegeben 
worden ist.   
 
Bezahlweise: Vorab-Banküberweisung  
Wir ersuchen euch, die Teilnahmegebühr von € 80.- bzw. 90.- p.P. für Gäste bis spä-
testens zwei Tage nach Anmeldeschluss, das ist der 26. Oktober auf das Konto der  
 

Österr. Weinbruderschaft Komturei Wien/NÖ 
IBAN: AT62 3200 0000 0811 3987 

 
einzuzahlen.  
Hinweis: Die Anmeldung wird erst gültig, wenn die Einzahlung erfolgt ist. 
 
Stornoregelung:  
Bei einer Absage innerhalb von 48 Stunden vor der Veranstaltung muss der halbe 
Preis verrechnet werden bzw. wird die Hälfte des eingezahlten Preises rückvergütet. 
Bei einer Absage innerhalb von 24 Stunden vor der Veranstaltung müssen wir den 
ganzen Teilnehmerpreis einbehalten. 
 
Wir bitten um Verständnis für diese Vorgangsweise, aber bei kurzfristigen Absagen 
sind die Weine und die Menüs schon fix vorbestellt und die Ausfälle oder allfällige 
Stornogebühren müssten sonst aus den Reserven der Komturei bezahlt werden. 
 
Weiters weisen wir darauf hin, dass bei unseren Veranstaltungen Fotos gemacht 
werden, deren Auswahl auf unserer Website für unsere Weinbrüder veröffentlicht 
werden. Mit der Anmeldung zu einer Veranstaltung wird von den Teilnehmern das 
ausdrückliche Einverständnis gegeben, Bilder von den Teilnehmern zu machen und 
auf der Website zu veröffentlichen. 

 
 

 

 


